
Tafelaer is het eerste en enige bier van 

de Nederlandsche Tafelronde. Het is een 

exclusief gebrouwen blond speciaalbier 

van hoge gisting met een rijping op de 

fles. Door gebruik te maken van met zorg 

gekozen grondstoffen, verschillende 

speciaalmouten en aromatische hop, 

heeft dit bier een heerlijk karakter. Schenk 

Tafelaer rustig uit in een ruim glas. Ideale 

drinktemperatuur is 10 - 12°C.

De volledige verkoopopbrengsten van dit 

bier worden geschonken aan goede doelen.

HET EERSTE EN ENIGE BIER VAN DE  

NEDERLANDSCHE TAFELRONDE 

Ten minste houdbaar tot:

Brouwerij: De Koningshoeven
Ontwerp: Reclame Ontwerpburo 

Drukwerk: BEK Grafische Producties

Voor meer informatie:
Tafelronde 172 Vorstenbosch
info@rt172.nl
www.rt172.nl

Ingrediënten: water, gerstemout, hop en gist. 

 75 cl 
Bier Cat. 1
alc. 6,5% vol
Koel en donker bewaren. Geen statiegeld.
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